
Spargelkarte
„ F R I S C H E R  D E U T S C H E R  S P A R G E L  V O M  S P R E E W A L D B A U E R “

W E I N E M P F E H L U N G

Goldriesling QbA., Winzergen. Meißen, 

trocken, frisch, leicht 

S C H W E I N E S C H N I T Z E L  M I T  S P A R G E L  
an Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise

oder wahlweise mit zerlassener Butter

F E I N E S  S P A R G E L C R E M E S Ü P P C H E N
mit gebratenen Schinkenstreifen oder 

vegetarisch ohne Schinken

L A C H S  T R I F F T  S P A R G E L
gebratene Lachswürfel mit grünem und weißem Spargel,

Kirschtomaten, Bandnudeln in Weißwein-Sahnesauce und 

gehobeltem Grana Padano

S A L A T  M I T  S P A R G E L S P I T Z E N

an Salzkartoffeln und Sauce Hollandaise
oder wahlweise mit zerlassener Butter

  0 , 2 L       9 , 5 0

0 , 7 5 L    2 8 , 0 0

Asparagus soup with fried ham strips or vegetarian without ham

Asparagus wrapped in ham with boiled potatoes and hollandaise sauce or with melted butter

Pork schnitzel with asparagus with boiled potatoes and hollandaise sauce or with melted butter

“Salmon meets asparagus” 
pan-seared salmon cubes with green and white asparagus, cherry tomatoes, tagliatelle, 

white wine cream sauce and shaved “Grana padano”

8 , 9 0

1 9 , 9 0

2 8 , 9 0

S P A R G E L  I M  S C H I N K E N M A N T E L

dazu gratinierter Ziegenkäse, karamellisierte Cashews und
Honig Senf Vinaigrette 

Salad with sautéed asparagus tips, gratinated goat cheese, caramelized cashews
and honey-mustard vinaigrette

2 7 , 9 0

1 7 , 9 0

400 g

250 g


