Winter-Weihnachtskarte

Zum Aufwärmen empfehlen wir unseren:
alkoholfreien Früchtepunsch

mit  geheimen Gewürzen, Apfel - und Orangenscheiben

                                                   und einer Sahne-Zimthaube                                         €    5,50
                                                                         (hot fruit punch no alcohol and whip cream)

                  Erzgebirgs-Glühwein (rot),  Apfel-Zimt-Glühwein (weiß)         €    3,00
(mullet wine red, apple cinnamon mullet wine white )               
Heißer Bombardino mit Schlagsahne serviert
                                    (Südtiroler Spezialität aus Ei, Whisky und Rum)                   €    5,50
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(hot bombardino with Irish whiskey, egg liqueur and whipped cream)                      

                                                 Feuerzangenbowle (1 Tasse)                                   €   5,90

(fire tongs punch with alcohol)
*

Winterliches Apfel-Sellerie-Süppchen                     
                                                     mit frittiertem Selleriestroh                                        €    5,90
(winter-apple-cellery soup with celery strow)
**

Rauensteiner-Wildgulasch

                           mit Apfel-Zimt-Rotkohl und überschmelzten Kartoffelkloßscheiben       €  15,90
(wild goulash with apple-cinnamon-red cabbage and potato dumpling shies)
**

Lachsfilet in der Mandelhülle gebraten,

auf winterlichen Blattsalaten, Orangenscheiben, Nüssen

                                        und einer fruchtigen Preiselbeervinaigrette                            €  15,50

(salmon filet in the almond case fried on winter leaf salad, orange shies, nuts and fruity cranberry vinaigrette)
**

Knusprige Gänsekeule,

mit einer Rotweinsauce, Apfel-Zimt-Rotkohl
                                                           und Kartoffelklößen                                                       €  16,90
                                   (crunchy goose leg with apple-cinnamon-red cabbage and potato dumplings)

***

„Aschenbrödels“ Haselnuss - Parfait
serviert mit leicht warmen und

                                                weihnachtlich gewürztem Obstsalat                                     €    6,50 
(Cinderella – hazelnut-parfait served with warm fruit-salad)
***
                                                 Dresdner Christstollen (Stück)                      €   2,20
